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1. WSTEP

1.1.Nazwa szkoly: Zespot Szkot eremysiu Spozywczego w Kielcach

1.2.0rgan prowadzacy: Gmina Kielce

1.3.0Kkres sporzadzenia: lipiec 2023

1.4.Cel i zakres diagnozy:

e okreslenie profilu spotecznego ucznidw, ich potrzeb i oczekiwan zawodowych, postaw wobec
pracy oraz sklonnosci do uczenia sig przez cate zycie;
okreslenie jakoéci ksztalcenia zawodowego w Zespole Szkol Przemyshu Spozywezego
w Kielcach w zawodach: technik technologii zywnosci, technik ustug kelnerskich, technik
zywienia i ustug gastronomicznych;

e okreslenie indywidualnych potrzeb w zakresie uzupetnienia oraz dopasowania metod i tresci
ksztatcenia uczniéw, w tym oséb ze specjalnymi potrzebami edukacyjnymi;
wsparcie na rzecz doskonalenia umicjetnosci 1 kompetencji zawodowych nauczycieli
ksztalcenia zawodowego w Zespole Szkét Przemystu Spozywezego w Kielcach;
okreslenie biezacych potrzeb pracodawcow/partnerow spoteczno-gospodarczych, ich oceny
jakosci ksztalcenia w Zespole Szkot Przemystu Spozywczego w Kielcach w zawodach:
technik technologii zywnoséci, technik ustug kelnerskich, technik zywienia i uslug

gastronomicznych.
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2. CHARAKTERYSTYKA SZKOLY

2.1.Charakterystyka uczniow szkoty:
Zespot Szkol Przemystu Spozywezego w Kielcach jest publiczng szkolg, do ktérej w roku

szkolnym 2022/2023 uczgszczalo 633 uczniéw ksztatcgcych sie w:

e Technikum nr 3 im. Danuty Siedzikowny ,INKI” 499 (347K,152M) uczniéw w zawodach:
Technik technologii zywnosci, Technik ustug kelnerskich, Technik zywienia i ustug
gastronomicznych

¢ Branzowej Szkole 1 stopnia Nr 3 im. Danuty Siedzikéwny ,,INKI” 105( 69K,36M) uczniow

w zawodach: kucharz, kelner, cukiernik.

¢ Branzowej Szkole II stopnia Nr 3 29 (12K,17M) stuchaczy w zawodach: Technik technologii
zywnosci, Technik ustug kelnerskich, Technik zywienia i ustug gastronomicznych
Do szkoly uczgszczaja uczniowie z orzeczeniem o niepelnosprawnosci oraz orzeczeniem
o potrzebie ksztalcenia specjalnego. W roku szkolnym 2022/2023 do szkoly uczeszczato:
* 6 0s0b z orzeczeniem o niepelnosprawnosci uczacych si¢ w technikum
* 13 0s6b z orzeczeniem o potrzebie ksztalcenia specjalnego uczgcych sie w technikum
* 5 0s6b z orzeczeniem o niepelnosprawnosci uczacych si¢ w szkole branzowe;j

* 8 0s0b z orzeczeniem o potrzebie ksztatcenia specjalnego uczgcych sie w szkole branzowej

Kierunki ksztatcenia |

N Chiopcy: 26
Technik technologii zywnosci Dziewczeta: 82

Ogoétem: 108

Chiopcy: 23

Technik ustug kelnerskich Dziewczeta: 52

| ‘ Ogoétem: 75

| Chtopcy: 103

: Technik zywienia i uslug gastronomicznych | Dziewczgta: 213

Ogétem: 316

Technikum

Chlopcy: 26
Kucharz Dziewczgta: 30
Branzowa Szkota I Ogbtem: 56

Stopnia _ Chlopcy: 2
Kelner Dziewczgta: 6

| Ogotem: 8
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Chtopcy: 8 .
Cukiernik Dziewczeta:33
Ogétem: 41 .
| Chlopey: 4 |
Technik technologii zywnosci | Dziewczeta:5
Ogétem: 9
Branzowa Szkota Il ) ) Chlopcy: 1
' Technik ustug kelnerskich Dziewczeta:2
Stopnia .
Ogétem: 3
Chiopcy: 12
Technik zywienia i ustug gastronomicznych Dziewczeta:5
I Ogdtem: 17

Ponad 60% ucznidéw pobierajacych nauke w Technikum Nr 3 im. Danuty Siedzikéwny ,,Inki”
mieszka na wsi. Uczniowie dojezdzajg do naszej szkoly z nastgpujgcych gmin: Morawica, Daleszyce,
Lagow, Checiny, Mnidw, Bieliny, Daleszyce, Zagnansk, Sobkow, Jedrzejow, Matogoszcz, Eopuszno,
Maslow, Rakow, Miedziana Gora, Strawezyn, Gérno, Sobkéw. Droga do szkoty i z powrotem zajmuje
im niekiedy okolo dwoch godzin. Wigkszos$¢ absolwentow szkél podstawowych, ktérzy podejmuja
nauk¢ w technikum to osoby o raczej przecigtnych zdolnosciach. Swiadcza o tym progi punktowe
przy rekrutacji do klasy pierwszej (np. w roku 2022 sredni prog punktowy w zawodzie technik ustug
kelnerskich wyniost: 52,43 pkt.; w zawodzie technik technologii zywnosci: 89,73 pkt.; w zawodzie
technik zywienia i ustug gastronomicznych: 87,84 pkt.), a w roku 2023 $redni prog punktowy
w zawodzie technik ustug kelnerskich wyniost: 68,65 pkt.; w zawodzie technik technologii zywnosci:
91,57 pkt.; w zawodzie technik Zywienia i ushug gastronomicznych: 88,86 pkt.) oraz analiza
wynikow egzamindw po szkole podstawowej i ocen na §wiadectwie. Z wywiadéw przeprowadzonych
z wychowawcami klas oraz pedagogami wynika, ze spory odsetek uczniéw wychowuje sie
w rodzinach o trudnej sytuacji ekonomicznej. Po okresie pandemii i nauki zdalnej obserwuje sie

u mlodziezy naszej szkoly problemy w radzeniu sobie z emocjami nawigzywaniu relacji.

2.2. Charakterystyka kadry pedagogicznej:

W roku szkolnym 2022/2023 w szkole zatrudnionych byto 68 nauczycieli, w tym 51 kobieti 17
mezczyzn. Nauczyciele przedmiotéw zawodowych stanowia grupe 31 osob, w tym 20 kobiet i 11
mezczyzn. Grono pedagogiczne wg kryterium stopnia awansu podzielone jest nastepujaco:

¢ nauczyciel poczatkujacy/kontraktowy — 16 osob, w tym 10 kobiet, 6 mezczyzn;
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® nauczyciel mianowany—5 osob, w tym 4 kobiety, 1 mezczyzna;
e nauczyciel dyplomowany—47 osob, w tym 37 kobiet, 10 mezczyzn.

Kadra pedagogiczna jest wlasciwie przygotowana 1 doswiadczona. Wielu pedagogéow ma
kwalifikacje do nauczania dwoch, a nawet trzech przedmiotow. Zdecydowana wiekszos¢é, to czynni
egzaminatorzy OKE. Aby moc efektywnie pracowaé, dobrze przygotowaé uczniéw do wejscia na
rynek pracy, nauczyciele stale musza podnosi¢ swoje kwalifikacje w zakresie nauczanych
przedmiotéw, nowoczesnych technologii a takze metod pracy, z uczniami ze specjalnymi potrzebami
edukacyjnymi, ktorych liczba w szkole, na przestrzeni ostatnich, stale wzrasta.

2.3. Charakterystyka i potencjal szkoly:

Zespot Szkot Przemyshu Spozywezego w Kielcach, to szkota z bogatg tradycjg ksztalcenia
zawodowego w branzy gastronomicznej. Szkota kladzie szczegdlny nacisk na rozwdj intelektualny
i fizyczny mlodziezy oraz przygotowanie uczniow do profesjonalnego wykonywania zawodu. Maja
oni  zapewniong praktyke zawodowa w kurortach nadmorskich. Stwarza szanse zdobycia
atrakcyjnego zawodu, optymalnego rozwoju dla wszystkich uczniéw zgodnie z ich potrzebami
1 oczekiwaniami poprzez poszerzanie oferty edukacyjnej, dodatkowe zajecia, platne staze
u pracodawcow, praktyki zagraniczne (dzieki realizowanym projektom EFS). oraz mozliwosé
rozwoju zainteresowan na zajeciach pozalekcyjnych, konkursach i olimpiadach o zasiegu
ogdlnopolskim i migdzynarodowym. W szkole sa realizowane liczne programy i przedsiewzigcia
dzigki, ktérym uczniowie moga rozwija¢ umiej¢tnosci podstawowych i przekrojowych niezbedne na
rynku pracy.

Nasza szkola zostata wyrdzniona i nagrodzona wieloma prestizowymi tytutami m.in.:

e ESQA- Szkota Zawodowa Najwyzszej Jakos$ci

e Szkota Przyjazna Rodzinie

e Szkota Wolna od Dyskryminacji

e Szkota Przyjazna Uczniowi z Dysleksja

e Szkota Promujgca Czytanie

e Szkotla z Klasg 2.0

e Laur Mistrza Nowoczesne] Edukacji — Innowacyjna Szkota
e Dobra Praktyka Szkoty Zawodowej Najwyzszej Jakosci

Technikum Nr 3 im. Danuty Siedzikéwny ,.Inki” to szkota, aktywnie pozyskujgca $rodki z Unii
Europejskiej. JesteSmy beneficjentem programu Erasmus+ (Akredytacja w sektorze Ksztalcenie
i szkolenia zawodowe). ZrealizowaliSmy liczne projekty finansowane z EFS, ktére pozwolity, nie

tylko na doposazenie bazg dydaktycznej szkoty, ale umozliwily dziatania, dzieki ktérym uczniowie
5
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1 kadra pedagogiczna mogli podnosi¢ swoje kompetencje zawodowe. Najwazniejsze projekty
zrealizowane w ostatnich pigciu latach to: ,,Dobre wyksztalcenie podstawa sukcesu w zawodzie” —
warto$¢ projektu: 1 099 359,60 zl, ! Wszechstronnie wyksztatceni kompetentni i doswiadczeni
uczniowie i nauczyciele ZSPS w Kielcach” — warto$¢ projektu: 613 362,50 71, ,,Apetyt na wiedze”
— wartos¢ projektu: 1 452 033,60 zt, ,,Wiedza smakuje” — warto$¢ projektu: 930 204,70 z1.

Szkota wspolpracuje z pracodawcami m.in.:

HOTELE I RESTAURACIJE

e Hotel Willa Hueta, Kielce, ul. Stowackiego 25

e Przedsigbiorstwo Turystyczne Lysogory Restauracja Victoria, Kielce, ul. Sienkiewicza78

e Hotel Teczowy Miyn, Kielce , ul. Zakladowa 4

e Restauracja POD ZEOTA ROZA, Kielce, ul. Plac Moniuszki 7

e Hotel Binkowski , Kielce, ul. Wojciecha Szczepaniaka 42

o Restauracja Zolty Ston, Kielce, ul. Zagnanska 49

e Fundacja Posteris Qchnia Polska, Kielce, ul. Krakowska 62

e Restauracja PoRzeczka, Kielce, ul. Solna 4b

e Creative Investment KUSA SUSHI take awal, Kielce, Plac Wolnosci 4

® Nowy Telegraf S.C., Kielce, ul. Narciarska 6

e Odyssey Club Hotel, Dabrowa 3, Mastéw

o S7 Hotel, Kielce ul. Przestowa 4

e Hotel Uroczysko Spa&Wellness, Kielce, Cedzyna 44D

e Restauracja Aramis, Skarzysko- Kamienna, ul. Szkolna 13
ZAKLADY CUKIERNICZE

o Cukiernia Swiat Stodyczy, Kielce, ul. Paderewskiego 34

e Pracownia Cukiernicza M. 1 H. Jamiot, Kielce, ul. Cedro Mazur 11

e Piekarnia Pod Telegrafem, Kielce, ul. P. Sciegiennego 250

e Cukiernia Stodka Tradycja Malgorzata i Ewa Chmielewskie, Kielce, ul. Duza 8

e Cukiernia Kalinka Pawet Buras, Sitkéwka-Nowiny, ul. Kalinowa 4

e Cukiernia Dorotka, Kielce, Kielce, ul. Wsp6lna 19

3. DIAGNOZA

Przestankg opracowania dokumentu pn.: ,Diagnoza potrzeb i barier w zakresie edukacji
zawodowej w Zespole Szkot Przemystu Spozywezego w Kielcach™ jest kompleksowa ocena jakosci
nauczania oraz infrastruktury szkolnictwa zawodowego w Zespole Szkot Przemystu Spozywcezego
w Kielcach. Dokument bedzie podstawa do aplikowania o $rodki z nowej perspektywy finansowej
UE RPO WS na lata 2021- 2027, zwlaszcza te, przewidziane na rozw6j szkolnictwa branzowego.

Pozyskane $rodki zostana wykorzystanie na uatrakcyjnienie ksztalcenia zawodowego oraz

6
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dostosowania go wzgledem zapotrzebowania regionalnego rynku pracy poprzez organizacje stazy
zawodowych u pracodawcéw, szkolen zawodowych, zaje¢ dodatkowych ukierunkowanych na
rozwijanie umigj¢tnosci podstawowych i przekrojowych, dziatania dwujezyczne, edukacje
ekologiczng, zajecia w ramach dziatan antydyskryminacyjnych, zajecia psychologiczno-
pedagogiczne, doradztwo zawodowe, podnoszenie kompetencji nauczycieli. Dokument zostal
opracowany w oparciu o Wytyczne dotyczace realizacji projektow w obszarze edukacji z udziatem
Europejskiego Funduszu Spofecznego Plus w regionalnych programach na lata 2021-2027 oraz

Zintegrowang Strategi¢ Umiejetnosci 2030.

3.1 Cel badania:

Glownym celem badania byto zidentyfikowanie potrzeb edukacyjnych uczniéw klas: technik
technologii zywnosci, technik ustug kelnerskich, technik zywienia i ustug gastronomicznych oraz
potrzeb z zakresu doskonalenia zawodowego nauczycieli przedmiotow zawodowych, a takze
stworzenie warunkow do ich zaspokojenia. Badanie byto poprzedzone wezesniejszymi konsultacjami
z rodzicow milodziezy szkolnej, ktérzy zglaszali potrzebe dostosowania umiejetnosci swoich dzieci
do wymagan wspolczesnego rynku pracy.

Odpowiedzig na oczekiwania uczniow i nauczycieli bedzie opracowanie projektu oraz
pozyskanie funduszy na zakup doposazenia szkoty, podniesienie jakosci i atrakcyjnosei ksztatcenia
poprzez realizacje zajg¢ pozalekcyjnych, dodatkowe kursy i szkolenia dla uczniow, a takze
umozliwienie im odbycia stazy uczniowskich u pracodawcow. W wyniku tego nasi uczniowie
zdobeda kompetencje oraz dodatkowe umiejgtnosci, by w przysztosci staé¢ sie bardziej
konkurencyjnymi na rynku pracy i zwigkszy¢ swoje szanse na zatrudnienie w wybranym zawodzie.
Nauczyciele uzupelnig i podniosg swoje kwalifikacje, nabeda nowe umiejetnosci i kompetencje

niezb¢dne do wykonywania pracy.

3.2 Narzedzie badawcze:

Podczas prac nad dokumentem zastosowano wywiady ankietowe przeprowadzone wséréd
uczniow, nauczycieli, przedsigbiorcow z lokalnego rynku pracy, analize dokumentéw szkoly,
wykorzystano autoewaluacje w zakresie wyposazenia i kompetencji cyfrowych poprzez narzedzie
SELFIE. Ponadto dokonano analizy otoczenia zewnetrznego funkcjonowania szkoly na rynku

lokalnym.
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Wykorzystano nastgpujgce metody badawcze:

PAPI (Paper & Pen Personal Interview) — ankiety papierowe dla ucznia, dla nauczyciela,
kwestionariusz wywiadu z dyrékcja. Dzigki zastosowaniu tej metody mozliwe byto poznanie
rzeczywistych potrzeb uczniéw oraz nauczycieli w kwestii jakosci ksztalcenia zawodowego.
Wywiadu CAWI (Computer Assisted Web Interviews) —  wywiad telefoniczny
z pracodawcami.

Analiza wynikow egzaminu zawodowego w Zespole Szkol Przemyshu Spozywczego
w Kielcach w zawodach: technik technologii zywnosci, technik ustug kelnerskich, technik
zywienia i ustug gastronomicznych.

Analiza istniejacych danych. W ramach tej metody zostaly przeanalizowane dane Zrédtowe
pochodzace z GUS, PUP, dokumentow strategicznych regionu w zakresie: rynku pracy,
gospodarki, rowniez dane statystyczne bedace w zasobach szkoty dotyczace m. in.: liczby

ucznidw, wyposazenia i finansowania szkoty — spis z inwentarza.

Analiza danych oraz badania ankietowe mialv na celu:

Okreslenie potencjalu szkoty w zawodach technik: technologii zZywnosci, technik ustug
kelnerskich, technik zywienia i ustug gastronomicznych (w tym zaplecza dydaktycznego,
srodkdéw oraz przygotowania nauczycieli) oraz wskazanie obszaréw problemowych i szans
rozwojowych;

Kompleksowg oceng wybranych obszarow dziatania szkoty (ze szczegdInym uwzglednieniem
sposobu przygotowania ucznia do podjecia pracy) i zaproponowanie elementow
wymagajacych poprawy badz kontynuacji tak, aby zwiekszy¢ w przyszlosci zainteresowanie
uczniéw wyborem nauki w technikum gastronomicznym.

Zaciesnienie wspotpracy przedsigbiorcéw/pracodawcow ze szkota.

3.3. Uczestnicy badania:

W badaniu wzigli udziat uczniowie klas I-IV, w wieku od 15 do 19, uczacy sie w zawodach:

technik technologii zywnosci, technik ustug kelnerskich, technik zywienia i ustug gastronomicznych

oraz nauczyciele przedmiotow zawodowych.

3.4 Analiza wynikéw przeprowadzonego badania — uczniowie:

W Technikum Nr 3 im. Danuty Siedzikéwny ,,Inki” w roku szkolnym 2022/23 grupa objeta

badaniem ksztalcila sie na nastepujacych kierunkach:
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e technik technologii zywnosci - 90 (67K, 23M),
o technik ustug kelnerskich - 62(42K,20M),

e technik Zywienia i ustug gastronomicznych - 209(140, 69M).

Posrod badanych bylo 13(10K,3M) 0s6b z orzeczeniem o potrzebie ksztalcenia specjalnego:

e zniepetnosprawnoscia ruchowa w tym z afazjg: 2 (1K,1M),

z autyzmem w tym z zespolem Aspergera 8 (6K,2M),
stabowidzacy: 1(1K,0M),

stabostyszacy: 1(1K,0M),

przewlekle chorzy: 1(1K,0M).

Chg¢ uczestnictwa w projekcie zadeklarowato 116 (78K,38M) uczniéw. W opinii respondent6w,
92%(71K,36M), najbardziej przydatne bytyby dodatkowe zajecia rozwijajace praktyczne
umiejetnosei 1 kompetencje zawodowe, w tym carving 35%(31K,10M) barman 30% (20K,14M),
barista 64%(50K,24M), sommelier 24%(17K,11M), szkolenia cukiernicze np. torty okolicznosciowe,
zdobienie ciast, desery talerzowe 52 %(42K,18M), BBQ 46%(36K,17M) zajecia z zakresu dietetyki
i dietoterapii w chorobach jelit np. planowanie jadtospisow w r6znych schorzeniach 20% (16K,7M) .
78 % (63K.,27M) zadeklarowato che¢ udzialu w platnych staze zawodowych. 40 %(33K, 13M) bylo
zainteresowanych zajgciami z jezykéw obcych, a 60% (52K,18M) zajeciami wyréwnawczymi
przygotowujacymi do egzaminu zawodowego. 58 % (48K,19M) ankietowanych wskazato cheé
udzialu w indywidualnych zajeciach z doradztwa zawodowego oraz chetnie skorzystaloby ze
wsparcia psychologiczno- pedagogicznego, w tym treningu asertywnosci. 45% (36K, 16M) chetnic
wzigtoby udzial W zajeciach rozwijajacych kompetencje emocjonalno-
spoleczne/antydyskryminacyjne, a 52% (44K,16M) w warsztatach ekologicznych i niemarnowania

Zywnosci.

Wg. pracodawcow absolwenci szkot o profilu gastronomicznym: technik technologii zywnosci,
technik ustug kelnerskich, technik Zywienia i ustug gastronomicznych nie zaspokajajg potrzeb rynku,
gdyz brakuje im doswiadczenia zawodowego, samodzielnosci i umiejetnosci praktycznych, w tym
obstugi profesjonalnych, nowoczesnych, urzadzen oraz dodatkowych uprawnien zdobytych np. przez

dodatkowe szkolenia zawodowe. Szkoly nie daja wiasciwego przygotowania z powodu braku
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odpowiedniej ilosci zaje¢ praktycznych w warunkach rzeczywistych. Pracodawcy deklaruja cheé

wspdlpracy ze szkotg w procesie ksztalcenia.

Wyniki egzaminéw zawodowych w sesji letniej 2022:
e technik technologii Zzywnosci — SPC.01 (produkcja wyrobéw cukierniczych) —
zdawalnos¢: szkota — 100%, ; wojewodztwo — 100%; kraj — 91%
e technik ustug kelnerskich — HGT.01 (wykonywanie ushug kelnerskich) —
zdawalno$¢: szkota — 85%, ; wojewddztwo — 82%; kraj — 90%
e technik zywienia i ustug gastronomicznych - HGT.02 (przygotowanie i wydawanie dan) —

zdawalnos$¢: szkota — 89%, ; wojewddztwo — 89%; kraj — 74%

Wyniki egzaminéw zawodowych w sesji zimowej 2023:
¢ technik technologii zywnosci — SPC.07 (organizacja i nadzorowanie produkcji wyrobow
spozywczych) — zdawalno$¢: szkota — 94%, ; wojewddztwo — 83%; kraj — 76%
o technik ustug kelnerskich — HGT.11 (organizacja ustug gastronomicznych) — zdawalnosé:
szkota - 88%, ; wojewodztwo — 88%; kraj — 91% zdawalno$é w szkole 88%,
e technik Zzywienia i ustug gastronomicznych - HGT.12 (organizacja Zywienia i ustug

gastronomicznych zdawalnos¢: szkota — 62%, ; wojewodztwo — 56%; kraj — 63%

Bariery jakie wskazywali uczniowie: sytuacja materialna, jako ograniczenie w realizacji
potrzeb edukacyjnych 85%(71K,30M), ograniczenia czasowe w ciagu tygodnia 24%(15K,13M);
trudnosci z dojazdem do szkoly 32%(23K,13M), trudnosci w nauce 38%(30K,14M), brak zaje¢
dodatkowych w ofercie szkoty 32%(21K,15M), inne (praca, problemy rodzinne, obowiazki domowe)
26% (19K,11M), obawe przed podjeciem pracy zawodowej 80%(65K,28M), strach przed
egzaminami zawodowymi 60%( 52K,18M) Przedstawiciele zadnej z pici nie uskarzali sie na
nierdwne traktowanie w szkole, czy ograniczony dost¢p do realizowanych dziatan. Ze wzgledu na
mozliwosci organizacyjne i prawdopodobienstwo, ze nie wszyscy uczniowie deklarujgcy
uczestnictwo w projekcie przystapia do niego, grupe docelowa stanowié bedzie 100(70K,30M)
uczniéw technikum. W projekcie wsparcie dla kobiet i megzczyzn bedzie odpowiadaé proporcjom
plci w szkole ok. 70% K i ok. 30% M. Uczniom z orzeczeniem o niepelnosprawnosci,
niepetnosprawnos¢ nie zakloca pelnego udziatu w procesie dydaktycznym. Nie ma wiec koniecznosei

stosowania mechanizméw racjonalnych usprawnien.
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Podstawowym kryterium decydujacym o wyborze miejsca i kierunku ksztalcenia przez
uczniow jest mozliwos$¢ znalezienia zatrudnienia po ukoficzeniu szkoly, mozliwoséci zarobkowe
w danym zawodzie, che¢ wykonywaria okre§lonego zawodu, a takze szybkie nabycie uprawnien,
kwalifikacji czy umiejgtnosci potrzebnych do pracy zawodowej. Niestety nie od dzi$§ wiadomo,
ze w trakcie nauki w szkofach branzowych zaniedbywany jest kontakt uczniow z rynkiem pracy.
Uczniowie szkol branzowych mogliby skuteczniej wypelia¢ luke na rynku pracy, w oparciu
o dodatkowe mozliwosci jakich nie moze da¢ w 100% szkota. Jest to wyjscie naprzeciw waznym
wyzwaniom jakimi sg: zmieniajacy si¢ rynek pracy i edukacji, niz demograficzny, starzenie sie
spoleczenstwa, popyt na wyksztalcenie techniczne i zawodowe, spoteczny wizerunek wyksztalcenia
zawodowego, otwarcie zagranicznych rynkéw pracy, rozwdj technologiczny. W $wietle
niedostatecznego przygotowania zawodowego uczniéw, niepokoi fakt, ze w ofercie dydaktycznej
Zespotu Szkot Przemystu Spozywezego w Kielcach prawie nie zdarzaja sie zajecia pozalekcyine,
ktore pozwalatyby na poszerzanie wiedzy zdobytej na przedmiotach zawodowych i mialy forme
dodatkowych ¢wiczen praktycznych z wykorzystaniem nowoczesnej bazy. Podstawa dobrego
przygotowania mlodziezy do wejscia na rynek pracy jest takze prowadzenie ksztatcenia zawodowego,
a w szczegolnosci ksztalcenia praktycznego we wspotpracy z przedsiebiorcami. Jest réwniez jednym
z najwazniejszych czynnikéw wspierajacych zatrudnienie absolwentéw szkél branzowych.
Wg danych WUP w Kielcach na koniec grudnia 2022 roku w powiatowych urzedach pracy
zarejestrowanych bylo 28.561 0sob bedacych w szczegdlnej sytuacji na rynku pracy (83,9% ogotu),
w tym 15.084 kobiety (52,8%). Bezrobotni do 25 roku zycia 4.402 (12,9%), w tym kobiety 2.267
(6.6%) a mezezyzni 2.135 (6,3%). Wg Barometru Zawodow 2022 w woj. $wietokrzyskim kucharze
nalezg do zawodow deficytowych. Podstawowa dziedzing wspotpracy Zespole Szkot Przemystu
Spozywezego w Kielcach z pracodawcami jest organizacja praktycznej nauki zawodu dla uczniéw
technikow 1 szkoly branzowej. Mozliwos$¢ sprawdzenia si¢ na rzeczywistym stanowisku pracy maja
wszyscy uczniowie Zespolu Szkét Przemystu Spozywezego w Kielcach w czasie praktyk
zawodowych, natomiast podczas zaje¢ praktycznych - juz niekoniecznie. Zajecia praktyczne
odbywajg si¢ w pracowniach szkolnych, ktére nie sa dostatecznie wyposazone w profesjonalny,

nowoczesny, odpowiadajacy wymogom rynku pracy sprzgt.
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Potrzeby edukacvjne uczniow szkoly w zakresie doskonalenia i doksztalcania w kontekscie

wymagan nowoczesnego ksztalcenia

e doskonalenie zawodowe w ramach doradztwa zawodowego;

e organizacja dodatkowych zaje¢ specjalistycznych umozliwiajgcych uczniom uzyskiwanie
i uzupetnianie wiedzy i umiejetnosci zawodowych m.in. carving, barman, barista, sommelier,
BBQ, szkolenia cukiernicze, kurs sztuki niemarnowania zywnosci;

¢ warsztaty dietetyka i dietoterapia w chorobach jelit;

e edukacja w zakresie jezykoéw obcych w zakresie poszerzenia znajomosci stownictwa
tematycznego lub zawodowego;

e staze u przyszlych pracodawcow i nauka poprzez praktyke;

e zajecia psychologiczno-pedagogiczne;

® zajecia z autoprezentaci;

e zajecia ekologiczne.

3.5. Analiza wynikéw przeprowadzonego badania — nauczyciele:

Ankiete przeprowadzono posrod 48(40K,8M), w tym 21 (15K,6M) nauczycieli ksztatcenia
zawodowego oraz pedagoga (1K), psychologa (1K), nauczycieli specjalistow (4K). Cheé udziatu w
projekcie zadeklarowato 15(9K,6M) nauczycieli. Planuje si¢ obja¢ wsparciem 100%
zainteresowanych. Kadra pedagogiczna, pomimo wysokich kompetencji zawodowych wyraza
potrzeb¢ 1 che¢ dalszego doksztalcania oraz poszerzania wiedzy. Wynika to z koniecznosci
reagowania na nowo pojawiajace si¢ potrzeby szkoly, spowodowane innowacjami w kierunkach
ksztalcenia oraz indywidualnymi potrzebami uczniéw. Badani nauczyciele wskazali nastepujace
potrzeby w zakresie podnoszenia kwalifikacji:

Studia podyplomowe:

e Nowoczesna organizacja i zarzadzanie w gastronomii 2(1K,1M);
e (Gastronomia i zywienie czlowieka - studia kwalifikacyjne 1(1K,0M);
e Psychodietetyka — studia doskonalace 2(1K,1M);

Szkolenia i kursy:

e  Warsztaty z zakresu sztuki niemarnowania zywnosci 5(3K,2M);

o Certyfikowany kurs: Trening Umiejetnosci Spotecznych 11 II stopnia 5 (3K,2M).
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Bariery wskazane przez nauczycieli w zakresie doskonalenia zawodowego to bardzo wysokie
koszty studiéw podyplomowych (100%); brak dofinansowania doskonalenia ze strony pracodawcy
(85%); brak odpowiedniej oferty doskonalenia zawodowego na lokalnym rynku edukacyjnym (90%);

dodatkowe koszty zwigzane z ksztalceniem w wickszych osrodkach (95%).

Potrzeby edukacyvine nauczycieli szkoly w_zakresie doskonalenia i doksztalcania

w kontek$cie wymagan nowoczesnego ksztalcenia:

¢ Doskonalenie zawodowe w ramach doradztwa zawodowego;

e  Wsparcie nauczycieli w zakresie zdobywania dodatkowych uprawnien zwigkszajgcych ich
umiej¢tnosci, m.in. kurs Trening Umiejetnosci Spotecznych, kurs sztuki niemarnowania
ZyWnosci.

e Studia podyplomowe na kierunkach: Nowoczesna organizacja i zarzadzanie w gastronomii,

Gastronomia i zywienie czlowieka, Psychodietetyka

3.6. Analiza wynikow przeprowadzonego badania — baza dydaktyczna szkoly:
Z ksiag inwentarzowych i wizji lokalnej wynika, ze szkota posiada:

» warsztaty szkolne wraz z salg restauracyjna, z ktorej oprécz uczniéw i pracownikéw szkoty
korzystajg konsumenci zewnetrzni,

e pracowni¢ obstugi konsumenta, b¢dacg jednoczesnie salg egzaminacyjna,

e pracowni¢ cukiernicza, bedacg jednoczesnie salg egzaminacyjna,

e 4 pracownie technologiczne, w 2 tym bedace salami egzaminacyjnymi

e pracownie analizy zywnosci,

e pracowni¢ technologii zywnosci,

e 19 sal lekcyjnych (pracownie przedmiotowe ksztalcenia ogdlnego)

e 2 pracownie komputerowe (wyposazone w 10/13 stanowisk komputerowych),

e 2 sale zaje¢ rewalidacyjnych

e 2 sale gimnastyczne

e 1 sitownig

e Dbiblioteke

e gabinet pedagoga
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e gabinet psychologa
e gabinet pielegniarki szkolnej
e pokdj nauczycielski.

Szkola stale dazy do zapewnienia uczniom jak najlepszych warunkéw ksztalcenia
zawodowego 1 ogdlnego. Ze wzgledu na bardzo ograniczone $rodki finansowe przeprowadzane sg
tylko konieczne remonty wybranych pomieszczen (np. wymiana posadzki na warsztatach szkolnych,
malowanie $cian, utworzenie dodatkowych 2 sal lekcyjnych poprzez adaptacje korytarza, wymiana
drzwi wejsciowych do budynku szkoly, czgsciowy remont sali gimnastycznej). Budynek, w ktérym
funkcjonuje szkola jest przestrzaly. Infrastruktura techniczna, przede wszystkim wodno-
kanalizacyjna i elektryczna, jest bardzo awaryjna a sie¢ internetowa nie jest w stanie sprostaé
wymaganiom. Sala gimnastyczna nie spetnia wymagan SANEPID. Na przestrzeni ostatnich lat szkota
w ramach realizowanych projektow wspotfinansowanych przez Uni¢ Europejskg zostata doposazona
w pomoce dydaktyczne niezbgdne do prowadzenia nowoczesnego ksztalcenia w zawodach: technik
zywienia i ushug gastronomicznych, technik technologii zywnosci, technik ustug kelnerskich.
Zakupiono komputery i laptopy do dwoch pracowni informatycznych oraz zestawy interaktywne,
monitory interaktywne, rzutniki do niektérych sal lekcyjnych. Jednak potrzeby w tym zakresie nadal
sg znaczgce, poniewaz sprzet intensywnie uzytkowany czesto ulega awariom i dos¢ szybko sie
starzeje ze wzgledu na postgp technologiczny a szkota nie posiada wystarczajgcych srodkow
finansowych.

Nauczyciele oceniajac wyposazenie niezbedne do realizacji projektu, stwierdzili braki w doposazeniu
sal lekcyjnych oraz pracowni technologicznych. Do prowadzenia zajeé na zakladanym poziomie
brakuje: sprzetu komputerowego, doposazenia sali do zaje¢ psychologiczno-pedagogicznych
w meble przystosowane dla uczniéw o specjalnych potrzebach oraz nowoczesnych pomocy i sprzetu,
stref relaksu na korytarzach szkolnych. W pracowniach technologicznych brakuje drobnego sprzetu
gastronomicznego ( np. zastawa stotowa, garnki, miski, rondle, miksery, blachy do pieczenia, roboty
kuchenne, deski do krojenia, termosy, warniki) oraz szafek do przechowywania sprzetu. Analizujac
informacje pozyskane od nauczyciel nauczycieli mozna stwierdzié¢, iz wyposazenie pracowni jest
zgodne z podstawa programowa dla zawodow, lecz stale wymaga uzupelniania i unowoczesniania.
Profesjonalny i nowoczesny sprzgt pozwoli na spelnianie potrzeb coraz bardziej wymagajacego

rynku pracy, co zwiekszy poziom kwalifikacji naszych uczniow.
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Potrzebv szkolv w zakresie doposazenia:

e doposazenie 2 pracowni gastronomicznych w drobny sprzet gastronomiczny oraz szafki do jego
przechowywania; ’

e doposazenie 2 sal jezykowych w monitory interaktywne i laptopy;

e wyposazenie sal zaje¢ rewalidacyjnych w nowoczesne meble relaksacyjne oraz sprzet
specjalistyczny (m.in. shuchawki wyciszajace, okulary relaksacyjne, lupy cyfrowe elektroniczne)

e stworzenie strefy relaksu i odpoczynku dla uczniow

4. Whnioski

W obszarze dydaktyki i poziomu nauczania zawodowego: trudnosci w nauce wplywajace na
poziom nauczania, dysfunkcje, trudna sytuacja materialna uczniéw i uczennic to najpowazniejsze
problemy szkoly. Szansg na poprawienie tego stanu sa dziatania podejmowane przez szkote
w kierunku organizowania dodatkowych zaje¢, uatrakcyjniania programu nauczania, osiagniecie
wysokiego poziomu przygotowania merytorycznego oraz dobrego profesjonalnego przygotowania
ucznidow do wymogdéw rynku pracy. W obszarze zarzadzania i organizacji pracy szkoty: braki
w wyposazeniu klasopracowni, ktore maja wplyw wlasciwe przygotowanie merytoryczne uczniéw.
Szansg na poprawienie bazy dydaktycznej jest aplikacja o srodki zewnetrzne na modernizacje

1 doposazenie szkoly, poniewaz srodki przeznaczone na o$wiate sg niewystarczajace.

Rekomendacije:

e Zwigkszenie kompetencji nauczycieli, w tym nauczycieli przedmiotoéw zawodowych
w Zespole Szkot Przemystu Spozywezego w Kielcach;

» Zwigkszenie kompetencji uczniéw, jako przyszlych uczestnikdw rynku pracy oraz poprawa
wynikow egzaminu potwierdzajacego kwalifikacje zawodowe poprzez wdrozenie
nowoczesnych metod nauczania;

¢ Doposazenie szkoly i wdrazanie innowacyjnych metod nauczania poprzez zwickszenie
aktywnosci w pozyskiwaniu funduszy zewnetrznych;

e Zaciesnienie wspolpracy Zespotu Szkot Przemystu Spozywezego w Kielcach z partnerami

z otoczenia spoleczno-gospodarczego (pracodawcami i instytucjami rynku pracy).
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